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MAITRE CHOCOLATIER Blanca awabie duoeslat voir 70%

C/aéa blanca toa jcumcl«z

Matiére a désir, matiére a plaisir, délices et délires, tel est ce qui
définit bien sir... Le Chocolat.

J’ai le plaisir a4 nous plonger au ceeur de mes créations, a travers * g‘”‘“"“ mercthe fraiche envobie
de godts subtiles. chocolat woir 70%

Parce-que le Chocolat se regarde, mais parce ¢u’il se déguste avant

/‘F’msl,«, ik ja_vuld«a
tout !

AlDONE

Matter to desire, matter to pleasure, delights and delusions, this is what Defined | bie o
definitely... The Chocolate. g - ek
I have the pleasure to delve into the heart of my creations, Through subtle tastes. voir 70%

Because Chocolate looks at itself, but because it is eaten first of all ! .- ’
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CORSTICA
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(\: /O“Z% envobé Ao chocolat woir 70%

/ (lementine almonct paste frome (ovsica coatedt witl dark chocolate 70%
REALISATION CJTEXTILE - Ne pas jeter sur la voie publique 7
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AUDACE
gmm.clu_ citvon. vert basilic envobie
hocolat woir 70%

ime basil ganache
J

NOTR D ABELIE

ga.un.clu. miel Lo savvasin

ewrobie de chocolat woir 70%.
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MES CONSEILS POUR
UNE MEILLEURE DEGUSTATION...

Pour bien se conserver, le chocolat ne doit pas étre stocké au
réfrigérateur mais plutot dans une piéce a température stable entre
17° et 20°, a Vabri de la lumiére et de I’humidité. Afin de profiter
au mieux de leurs saveurs, ramenez les chocolats a température
ambiante entre 20° et 23° et il est préférable de les consommer
dans les guinze jours suivant leur achat. (voir la DDM ci-dessous).

To preserve well, chocolate should not be stored in the refrigerator but rather in a room
at a stable temperature between 17 ° and 20 °, sheltered from light and moisture.To
make the most of their flavors, bring the chocolates to room temperature between 20
°and 23 ° and it is best to consume them within fifteen days after purchase. (See
the DDM on the back of this leaflet).
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